Chia-Brot
Das Gold der Azteken. Das
braunem Rohrzuckep4B€r C
den leicht nussigefl Ge

wertige Zutaten in sich, wie Dinkel, Chia oder
ch die Chia-Saat und das Dinkelmehl, welches

1 SRS N L Finnenbrot
Unser Finnenbrot wird mit Roggenschrot, Sonnenblumenkerne i i us eigener
Herstellung in speziellen Kastenformen eine Stunde gebacken. e, kernige

Krume, umgeben von einer herzhaften Kruste.
Friihlingsbrot
Unser Frii
Brihstiick

nicht nur besonders gut, es bleibt auch durch die“Verarbeitung eines
5ch. Hochwertlge Zutaten wie Mohren Zwiebeln, Sonnenblumenkerne

S an '~ Kartoffelbrot
Friedrich Il.'genannt der “Alte Fritz” hat die Kartoffel f§8iéh Deuts gcholt. Dieses Brot Uberzeugt
mit seiner auBergewohnlich langen Frischhaltung una ' Geschmack, zu dem auch
die eingearbeiteten Rostzwiebeln beitragen.
Kastenweilbrot ] o
Unser KastenweiRbretmiiberz n biner weichen und schmackhaften Krume. Wird es getoastet,
schmeckt es durch dile/ents A\Rostaromen und der frischen Résche der Krume besonders gut.
. ' b Kaviarstange
,00g schweren Teigstiicke
orragend um kleine

L v ‘
Unsere Kaviarstange stellen wir aus einem hellen Weizen
arbeiten wir zu 75cm langen Teigstrangen auf. Die Kaviarsta

Mehrkornbrot il
Herzhaftes (it rot mit unserem eigenen Roggensauerteig und dem
Weizen, Roggen. : rste.

Besten aus

RoggenmiSchbrot
Schon vor ahren kannten die Agy eig gebackene Brote. Unseren
Roggensauerteig ziichten wir selbstverstandli Stunden reifen, damit sich das
Aroma unseres Roggenmlschbrotes optimal

SauerkrautbrW

Das Sauerkraut wisg#hiefge ti

dem Sauerkragtbrofsein: artig eschmack und die besonders lange Frischhaltung.
: o ‘ UrGetreidebrot

@r dem Backen

ben unserem

sorgen fiir den

Dieses Brot beinhaltet ganze Korner der Urgetreide: Einkorn und Emmer. Dieg
lange gekocht, damit sie weich werden. Fir das UrGetreidebrot

tiberzeugen dufehihren’b: ond «- leicht nu55|gen Geschmack D|e besonders aufwendlge Herstellung
mit der Verw&ndun: :

Vollkornbrot
Unser Vollkornbrot wird mit unserem eigenem Roggensauerteig herg Inhaltstoffe
des vollen Korns von Weizen, Gerste und Hafer werden durch Kic bse und hiedenen
Saaten erganzt. ’ '

rzel - ideal fur Grillabende. Seine saftige Krume und den herzhaft-
hdurch die ganz spezielle Herstellungsweise u.a. mit einer Teigruhe von

Zwiebelbrot
age flr Grillabende oder mit

Krauterbutter. Der mit tiber 10% sehr hoke t dieses Brot einzigartig.

. : \ ,



